SPAZIO

Vardagar fran kl 15 och helger
Antipasti

Bruschetta al Pomodoro 89:-
Prosciutto e Melone 99:-
Olive Marinate 69:-
Tagliere Misto Mini

(charcuterie board mini) 129:-
Caprese salad con mozzarella buffalo 129:-
. Vitello Tonnato 99:-

W%/Mz/‘

Tortelloni con salsa di limone
Fylld med spenat och ricotta serveras med
farsk lime sas 159:-

Pasta alla Genovese
Hemgjord pasta med klassisk basilika
pesto, grana padano, pecorino, vitlok,

olivolja och noétter. 155.-

Mezzaluna con salsa di Taleggio e crema di
tartufo
Hemgjord pasta med kantareller, serveras
med taleggio sds och tryffelkram 169:-

Pasta cacio pepe
Rigatoni pasta med Cacio Pepe sis och
Crispy guanciale. 169:-

Linguini frutti di mare
klassiska italienska fisk- och skaldjurspasta
med vitlok, korsbarstomat och persilja 189:-

Pappardelle con ragu Napoletano
Pasta med langkokt kalvkott 1 tomatsas, toppad
med parmesan. 169:-

Gnocchi di Patate alla Sorrentina
Mjuka potatisgnocchi i mustig tomatsas,
toppade med krdmig burrata 159:-

Tagliata di Vitello con Patate al Forno
Grillad skivad kalv med ugnsrostad potatis,
farska primorer, parmesan. 189:-

Pese Di Mare
Havsabborre file med korsbarstomater, musslor
och potatis
189:-




Diavola
» Stark salami, svarta oliver

Margherita
Klassisk enkelhet —
tomatsas, mozzarella &
farsk basilika. 159:-

Aglio, Olio e Peperoncino
Vitlok, chili & ruccola — en
eldig smakresa. 159:-

Vegetariana
Grillade gronsaker — rustikt
& fargglatt. 169:-

Gamberetti
Rakor, vitlok & chili —
havets hetta.189:-

Kebabpizza
Notkottskebab — rejal,
smakrik & mattande.159:-

SPAZIO
P IEEA

Vardagar fran kl 15 och helger

Funghi e Pecorino
Champinjoner & riven
pecorino — en mustig

kombination. 159:-

Parma
Parmaskinka & ruccola — en
smak av Italien.189:-

Quattro Formaggi
Fyra ostar: mozzarella,
gorgonzola, pecorino &

taleggio — kramigt &
kraftfullt. 169:-

Capricciosa
Kokt skinka &
champinjoner — en riktig
klassiker.159:-
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Aperol spiritz 129:- Virgin Mojito 119:-
- Negroni 135:- Berry cooler 115:-

CHAMPAGNE

« PROSECCO TREVISO EXTRA DRY 89:- /\T)

A

« CHAMPAGNE DE SAINT-MARCEAUX BRUT 980:- |

T

« PHILIPPONNAT RESERVE PERPETUE LE BRUT 1195
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AVEC / SPIRITS /CL OL OCH CIDER

WHISKY PA FAT
- JOHNNIE WALKER RED LABEL 25:- | ., 40 CL MENABREA BIONDA
- JOHNNIE WALKER BLACK 25:- ITALIENSK 4.8% 89:-
- BU LEIT BOURBON 29:-
SPRITS « 40 CL MARIESTADSALKOHOLFRI
« SMIRNO F RED VODKA 29:- 59:-
| TANQUERAY LONDN DRY GIN 29| "2 FLASKA
. PLANTERAY ANNIVERSARY 25:. | ° NORRLANDS GULD EXPORT 5,3 89:-
« MARIESTADS EXPORT 5,3 79:-
LIQUEUR
« MORE LI LIMONCE LO 29:- S ..
. MORE LI AMARE TO 25.. | * BRISKA Hf‘LLON VINBAR 4,0 89:-
« BRISKA PARONCIDER 4,5 89:-
GRAPPA
- MORE LI GRAPPA 19:-

- LUCE GRAPPA INVECCHIATA 29:-

OVRIGA ALKOHOLFRIA DRYCKER

« BIO LEMONAD 39:-

. BIO ARANCIATA BLODAPELSINLASK 39:-
« COCACOLA 29:-

« FANTA 27:-

« ISTE PERSIKA 39:-

« ISTE CITRON 39:-

-« LOKA 29:-

. BRISKA PARONCIDER ALKOHOLFRI 69 :-
« NORRLANDS GULD ALKOHOLFRI 69 :-
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Q(affemeny

BRYGGKAFFE 29:-
ENKEL ESPRESSO 25:- ISLATTE 39:-
DUBBEL ESPRESSO 29:- - VANILJ

AMERICANO 29:- - KARAMELL

MACCHIATO 29:- - HASSELNOT
CAPPUCCINO 29:- - CHOKLAD

CHAILATTE 35:-

VARM CHOKLAD 29:-

TE 29:-

LATTE 35:-

VALJ LATTE MED SMAK 39:- ;

- VANILJ SOTSAKER TILL KAFFE

— KARAMELL « CANNOLI 29:-

- HASSELN6T CITRON/PISTACHE/CHOKOLAD

« TOSCAKAKA 29:-
CHOKLAD

DESSERTER
TIRAMISU 59:-
VANILJPANNACOTTA 59:-
CHOKLADMOUSSE 75:-
PIZZANUTELLA 110:-

IRISH COFFEE 85:-




